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Foram publicados 9 artigos na presente edicdo da
Revista e-xacta. Todos os documentos se baseiam
nas Ciéncias Exatas e a Tecnologia como ferramentas
em seu desenvolvimento. No quadriénio 2013-2016 a
e-xacta registrou Qualis B2 em Ensino, B4 na éarea
Interdisciplinar, B5 nas areas de Biotecnologia,

Engenharias 1l Ciéncias Agréarias, Ciéncias
Ambientais e de Materiais e além de Qualis C em

Quimica.

Os artigos selecionados, apés a andlise dos
Conselhos Cientifico e Editorial e de Pareceristas ad
hoc, tratam de Geografia, Arquitetura e Urbanismo,
Engenharia Metallrgica e de Materiais, Engenharia
Quimica, Engenharia de Producdo e Ciéncia de

Alimentos

O primeiro artigo, de autoria de Euclides Dayvid Alves
Branddo e lzabella Taranto Luiz, graduandos em
Geografia no UniBH e Antbnio Carlos da Silva Souza,
mestre em Geografia e professor do CEFET-MG,
possui o titulo de A INFLUENCIA DO MODELO HIGIENISTA
FRANCES NO PLANEJAMENTO URBANO DE BELO
HORIZONTE NO FINAL DO SEcuLO XIX E INiCIO DO
SEcuLo XX. Tal trabalho “pretende compreender os
problemas gerados pelo Planejamento Urbano
baseado no modelo francés higienista quando da
construgdo da capital mineira Belo Horizonte para
atender as demandas da sua populagédo.
Estabelecendo um paralelo entre o levantamento
bibliografico de planejamento urbano e os mapas do

antigo Arraial Del Rei e da Belo Horizonte da década

de 1940, demonstrando a exclusdo da populagdo a

infraestrutura da nova capital.”
Os outros artigos séo:

ANALISE COMPARATIVA DE VARIAVEIS CLIMATICAS DE
IBIRITE E BELO HORIZONTE — MG: EFEITOS DO PROCESSO
DE URBANIZAGAO realizado por Rafael Lara Mazoni
Andrade, mestrando em Administracdo Publica pela
Fundagdo Jodo Pinheiro, Germana de Campos
Gongalves, graduanda em Arquitetura e Urbanismo e
Sidney Portilho, mestre em Andlise Ambiental e
professor, ambos atuantes no UniBH. O trabalho
estuda “as alteracbes no uso e ocupacdo do solo,
como impermeabilizacdo, construcdo de edificios e
supressao vegetal causam alteracdes nos processos
termodinamicos que envolvem a superficie e a baixa
atmosfera. Apés discutir conceitos e teorias
relacionados ao clima urbano, este artigo avalia os
impactos da urbanizag&o sobre pardmetros climéticos
como a temperatura do bulbo seco, temperatura do
bulbo Umido, umidade relativa do ar e nebulosidade.
Para avaliar isso, utilizou-se um teste estatistico de
médias com dados obtidos em duas estacdes
meteorolégicas — uma localizada na area urbana de
Belo Horizonte, e outra localizada poucos quildmetros
distantes dessa, na area rural de Ibirité. Os resultados
mostram que as alteracdes antropicas sofridas pelo
ambiente em Belo Horizonte — devido a urbanizacgéo —,
podem fazer com que as médias dos parametros
tratados fossem estatisticamente diferentes das
médias em |birité, confirmando as teorias acerca do

clima urbano.”
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SINTESE E CARACTERIZACAO DE NANOCOMPOSITOS
POLIMERICOS REFORGCADOS COM VERMICULITAS de
autoria de Janilson Alves Ferreira, doutorando em
Ciéncias dos Materiais e Antonio lItalcy de Oliveira
Junior, mestrando em Engenharia Civil, ambos da
UFPE e Ledjane Lima Sobrinho doutora em
Engenharia MetalUrgica e de Materiais e professora da
UFCA. Eles avaliam “as propriedades de protecédo de
um material por um revestimento polimérico sao
enfraquecidas por mecanismos térmicos e quimicos,
onde a reacdo de corroséo é favorecida na interface
entre o material protegido e o material protetor. Para
isso, faz-se necessario o estudo de sinteses menos
complexas e eficientes de materiais que atuem com
essa finalidade. Este trabalho busca analisar o efeito
das propriedades térmicas, mecanicas e morfoldgicas
na resina epoxi, a partir da adigdo de argila vermiculita
paraibana nos teores de 1 e 3% em massa huma
matriz a base de resina epoxi, apds o processo de
organofilizacdo das argilas, que se apresentam
naturalmente hidrofilicas e sem afinidade a compostos
organicos. Os resultados mostraram uma estabilidade
na temperatura de degradacdo do nanocompdsito e
um impressionante aumento na temperatura de
transicdo vitrea. Houve também uma melhora na
resisténcia a tracdo em relacdo a resina néo
modificada, sugerindo a intercalagdo polimero/argila,
estrutura essa, comprovada a partir da técnica de

Microscopia Eletrénica de Varredura (MEV).”

MODELAGEM DA FERMENTACAO ALCOOLICA INDUSTRIAL
CONTINUA CcOM MULTIPLOS REATORES EM SERIE
desenvolvido por em Mayara dos Santos Zanadi e
Esly Ferreira da Costa Junior, mestre e doutor em
Engenharia Quimica, respectivamente, sendo o Dr.
Esly professor atuante na UFMG. Anunciam que “a
modelagem nos permite prever o comportamento do
processo e, posteriormente, propor melhorias, com o
objetivo de obter o maximo rendimento do produto. No

Brasil, o etanol é obtido, principalmente, a partir da
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fermentacdo da sacarose, presente na cana-de-
acucar. A fermentagdo ocorre em bioreatores e pode
ser conduzida de forma continua. Esse trabalho tem
por objetivo desenvolver e simular modelos
matematicos para um processo de fermentacéo real,
continuo e com cinco reatores em série. Os dados
experimentais foram obtidos em uma usina autbnoma,
localizada no municipio de Linhares-ES. A empresa
utiliza como matéria-prima o caldo cana-de-acUcar e a
levedura Saccharomyces cerevisiae. Os modelos
matematicos foram obtidos a partir da equacgdo do
balangco de massa para cada componente de interesse
no reator. A integracdo numérica do sistema de EDOs
€ realizada pelo método de Runge-Kutta de 42 ordem.
O problema de otimizacdo ndo linear, utilizado para
encontrar os valores dos parametros cinéticos, é
resolvido utilizando o método de otimizacdo Simplex
Nelder-Mead, implementado no software Matlab®. A
concentracdo dos componentes no reator nao foi
constante, mesmo se tratando de um processo
continuo, porgue 0 mesmo ndo opera no estado
estacionario. Os modelos que consideraram a inibi¢éo
por produto apresentaram um melhor desempenho em
representar o processo de fermentacdo quando

comparados aos modelos sem inibi¢cdo.”

CONTRIBUICOES DO MODELO DE EXCELENCIA EM GESTAO
(MEG) PARA LABORATORIOS DE INSTITUICOES DE ENSINO
SUPERIOR (IES) E A SUA RELACAOC coM A NORMA ABNT
NBR ISO/IEC 17025 elaborado pelos engenheiros de
Producdo Thaiara Oliveira da Silva, graduanda,
Lynceo Falavigna Braghirolli e Morgana Pizzolato,
doutores e professores da UFRS. O artigo disserta
acerca da “busca por melhor qualidade de ensino,
visando captar recursos de investimentos por parte
dos Orgdos governamentais € necessario que haja
equilibrio entre a melhora dos resultados financeiros e
a qualidade do ensino. Desta forma, os laboratérios de
Instituicbes de Ensino Superior (IES) devem primar

por uma gestdo eficiente. O objetivo deste trabalho é



analisar as contribuicdes do Modelo de Exceléncia em
Gestao (MEG) para a gestao de um laboratorio de IES
e sua relacdo com a norma ABNT NBR ISO/IEC
17025,

Realizou-se entrevistas com o0s colaboradores do

implantada pelo laboratério em estudo.

laboratério e foi feita a avaliagdo do laboratério por
meio do MEG. Constatou-se ao término do trabalho
gue somente com a avaliagdo do MEG de 250 pontos
nao foi possivel identificar todos os problemas que o
laborat6rio enfrentava e que a norma ABNT NBR
ISO/IEC 17025 contribuiu para a obtencdo de uma

nota positiva na avaliagdo pelo MEG.”

DESENVOLVIMENTO E CARACTERIZACAO DE PAO SEM
GLUTEN A BASE DE FARINHA DE VEGETAIS tem como
autores Paloma de Souza Pires e Gustavo Silva
Levatti Quadros, técnicos em Alimentos, e Gabriella
Giani Pieretti Gadelha, mestre em Ciéncia de
Alimentos e professora do IFPR. Tem como resumo “a
Doenca Celiaca (DC) é caracterizada por um processo
inflamatério no intestino delgado ocasionado pela
presenca de um composto heterogéneo formado por
gliadinas e gluteninas que, basicamente, sé&o
proteinas de armazenamento do trigo designadas
como gluaten. A deficiéncia em relagdo a
disponibilidade e acesso a produtos isentos de glaten
caracteriza uma situacdo de inseguranca alimentar e
nutricional do individuo celiaco e, devido a dificuldade
encontrada por esse publico em adquirir produtos
basicos que atendam as suas necessidades, 0
presente trabalho teve como objetivos elaborar
farinhas a partir da secagem dos vegetais: beterraba,
cenoura e espinafre, desenvolver trés formulagées de
paes sem gluten & base do produto farinaceo desses
vegetais e realizar a caracterizacdo sensorial -
utilizando métodos instrumentais - fisico-quimica e
microbioldgica. Trés formulag6es foram desenvolvidas
e realizaram-se andlises fisico-quimicas de umidade,
atividade de agua, cinzas, proteinas, fibra alimentar,

lipideos, acidez, pH e carboidratos. Dentre elas,

observou-se que o pédo de beterraba obteve o maior
percentual de umidade e proteina. O pdo de espinafre
destacou-se pelo alto teor de cinzas, evidenciando seu
alto valor nutricional em relagcdo aos minerais. Ja o
pado de cenoura obteve o menor percentual de
lipideos. As analises instrumentais de cor e textura
estdo de acordo com o obtido por outros autores que
estudaram pdes sem glaten. Como critério de
seguranca, realizou-se analises microbioldgicas de
coliformes a 45 °C e Salmonella sp. O pao sem glaten
a base de farinha de vegetais pode ser uma opc¢ao
para agregar valor nutricional a alimentacdo dos

pacientes celiacos.”

METODO DE VALIDAGAO E SEPARACAO DE ISOFLAVONAS
PRESENTES EM MELACO DE SoJA é de autoria de
Daniel Mantovani, pds-doutorando em Engenharia
Urbana, Aline Takaoka Alves Baptista, pdés-doutoranda
em Engenharia Quimica, Charleston de Oliveira
Bezerra e Luis Fernando Cusioli, mestrandos em
Engenharia Quimica, Driano Rezende, graduando e
Paulo Fernando Soares, doutor em Engenharia Civil e
professor na UEM. O artigo esclarece que “as
isoflavonas atuam no organismo humano com efeitos
fisiologicos de forma benéfica tornando os alimentos
que contém isoflavonas em formas funcionais ao
organismo. Assim, neste trabalho foi desenvolvido um
método de andlise por Cromatografia Liquida de Alta
(CLAE) bem

guantificacdo de isoflavonas presentes no melago de

Eficiéncia como, separacdo e
soja. A validacdo do método foi baseada pela
linearidade, limite de deteccdo (LD) e limite de
guantificacdo (LQ) com estabelecimentos de critérios
de andlise para aceitacdo da metodologia proposta.
Os resultados obtidos na separacédo dos isbmeros de
isoflavonas bem como a quantificacdo trouxeram
melhorias relacionadas ao tempo de reten¢éo de cada
isbmero estudado e separagdo dos compostos. Com
relacdo ao método aplicado ao longo do estudo este

apresentou resultados pertinentes para utilizagdo e
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expansdo do método proposto focado nos compostos
de isoflavonas formas glicosidicas e agliconas
presentes no melaco de soja.”

EsTupo CINETICO: HIDROLISE ALCALINA DE ESTERES
elaborado por Douglas Anténio Alves de Souza e
Gabriella Noronha de Oliveira, engenheiros, e Pedro
Prates Valério, doutor. Todos atuantes em Engenharia
Quimica no Centro Universitario UNA, retratam que os
“ésteres sdo compostos organicos também aplicaveis
as industrias quimicas. Quando associados a uma
base forte, como hidroxido de sbédio (NaOH), os
ésteres tendem a ser hidrolisados, produzindo sais
organicos e alcool. Considerando aplicabilidades
industriais, presente trabalho tem como objetivo
estimar parametros cinéticos relacionados a reagéo de
hidrolise alcalina dos ésteres acetato de etila,
estearina e palmitato de isopropila. Observou-se que
0s parametros cinéticos estimados (Ea, ko, k, rA0)
diferiram entre os compostos estudados. Para todos
0s tratamentos as concentracdes de ésteres
decresceram com o tempo, se tornando mais rapidas
com aumento da temperatura, tendo como base o
modelo de Arrhenius.”

Estupo DA CINETICA DE SECAGEM DE POLPAS DE
HIDROXIDO DE MAGNESIO escrito por Elaine Cristina
Campos, doutoranda em Engenharia Quimica, Diego
Henriqgue de Souza Chaves, mestre em Engenharia
Quimica, Lucas de Oliveira Souza e Matheus Andrade
de Sousa, bacharel e graduando, respectivamente,
também em Engenharia Quimica, doutor em
Engenharia Elétrica Marco Aurélio de Souza Birchal e
doutora em Engenharia Mecéanica Viviane Santos
Birchal, todos atuantes na UFMG. O resumo do artigo
diz “estudar a cinética de secagem em estufa através
da obtencdo de dados de secagem de suas curvas e
aplicacdo dos modelos matematicos aplicados a

secagem de polpas de hidroxido de magnésio
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preparadas a partir da hidratacdo de duas fontes
distintas de magnésia caustica e de uma polpa de
hidréxido de magnésio p.a., a titulo de comparagéo.
As polpas preparadas a partir das fontes de magnésia
caustica foram obtidas por hidratacdo do Oxido de
magnésio em um sistema hibrido reator-moinho de
bolas apés 5 horas de reagdo. Para caracterizagdo
fisico-quimica das amostras, foram utllizadas as
técnicas de fluorescéncia de raios X e andlise
granulométrica por difracdo a laser. Os resultados
mostraram alta velocidade de secagem das polpas
com a etapa de secagem a taxa constante como
sendo a controladora do processo, com transferéncia
de calor e massa predominantemente a partir da
superficie, apresentando um melhor ajuste ao modelo
de Lei de Resfriamento de Newton.”



